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הצלע השמינית עוסקת בשלמות של חומרי גלם מעולים, 
צבעוניים ומעוררי השראה.אנו בצוות,לוקחים חומרי 

גלם אלו ומייצרים מהם שילובים מפתיעים, לא רגילים 
ולעיתים חצופים מתוך ענווה וכבוד.

כל זאת בניסיון לייצר לכם יותר מעוד ארוחה טובה 
ולהפוך אותה לחוויה שזוכרים.

בתיאבון,
שלומי קצין-שף.
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ארוחת טעימות:

ארוחת הטעימות הינה בעינינו הדרך המושלמת לחוות חוויה 
מרתקת ומסעירה.

הארוחה מורכבת מפירות ים ובשר ומשתנה ברמה יומיומית.
מהות הארוחה הינה שאתם בעצם מאפשרים לנו לקחת את 
האחריות המלאה על הארוחה שלכם ואנו לוקחים אחריות זו 

עם הרבה כבוד ואהבה.
אז הצטיידו לכם בבקבוק יין טוב ובחברה מעולה ובואו 
איתנו לשעתיים של הרפתקה...)אני פשוט שונא את המילה קולינרית(.

הארוחה מורכבת משבע מנות טעימה ומוגשת על בסיס כל 
הסועדים בשולחן. 

)החל משני סועדים ומעלה(
מחיר הארוחה לסועד 150 ש"ח
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מנות ראשונות

62 ש"ח טריו סביצ'ה - טונה אדומה, מוסר ים וסלמון )המנה מתאימה לזוג(	

62 ש"ח טריו טרטר - טרטר קלאסי, טרטר אסייתי וקובה נייה- טרטר ערבי )המנה מתאימה לזוג(	

38 ש"ח קלמרי ים תיכוני - טרי, במילוי בשר כבש ברוטב עגבניות עשיר	

38 ש"ח שרימפס קריסטל - על גואקמולי ושערות קדאיף	

38 ש"ח סרטנים שלמים בחמאה, שום, ג'ינג'ר ועשבי תיבול	

32 ש"ח קרפצ'יו פילה בקר - שמן זית, חומץ בלסמי, קוויאר של עגבניות ופרמז'יאנו רג'יאנו	

דואט כבד אווז - פטה כבד עוף ואווז ודבלים במילוי כבד אווז על טחינה גולמית,

66 ש"ח מוגש עם סוכריות גומי של יין וריבת תפוזים ורוזמרין	

38 ש"ח שקדי עגל על ארטישוק ירושלמי וערמונים בציר בקר	

32 ש"ח חציל שרוף באש עם ראגו של כבש וסלט ירקות שרופים עם טחינה	

32 ש"ח סלט ירקות שורש עם ברזואלה, בטנים קלויים בשמן בטנים ויוזו	
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הבשר שלנו נבחר ממיטב הפרות המפקירות שגדלות בגליל ובגולן בשטח פתוח, 

הבשר מיושן כמיטב המסורת במקררי המסעדה ומוגש כבקשתכם כאשר הוא 

צלוי, עסיסי ונוטף את אותו נקטר אלוהי שחובבי בשר חולמים עליו.

עיקריות

109 ש"ח אנטריקוט 350 גר' - מוגש עם מח עצמות בציר בקר ופריזיאנים של תפו"א בתנור	

בישטקה אל קבאיו-אנטריקוט 350 גר' – עם כבד אווז מעושן וביצת עין.

125 ש"ח המנה מוגשת עםתבשיל עדשים, בשר מעושן וניוקי	

96 ש"ח סינטה 250 גר' פרוסה על ציר בקר, ארטישוק ירושלמי וערמונים	

96 ש"ח סינטה 250 גר' על קרם סלרי ותפוח אדמה עם נקניקיות מרגז בגריל	

109 ש"ח פילה בקר עם קנלוני זנב שור וירקות שורש	

109 ש"ח ארוחת בוקר אנגלית מוגשת עם פירה כמהין	

רמפ סטייק 300 גר' בציר בקר, שמנת, יין אדום, בצל וחזה אווז מעושן.

96 ש"ח מוגש עם פירה בניחוח אגוזי לוז	

95 ש"ח פאייה של פירות ים- גרסא פרטית	

86 ש"ח פילה מוסר בציר דגים, ירקות שרופים וניוקי במילוי עגבניות מיובשות	

86 ש"ח פסטה שחורה עם פירות ים בציר סרטנים	

68 ש"ח רביולי חצילים עם קרם חצילים, מקדמיה וסנט מור	

68 ש"ח פרגית במילוי פטריות עטוף חזה אווז עם רוטלו של עוף	



משקאות

משקאות חמים 

10 ש"ח אספרסו / מקיאטו קצר	

12 ש"ח אספרסו / מקיאטו כפול	

11/14 ש"ח קפוצ’ינו קטן / גדול	

12 ש"ח נס / אמריקנו	

12 ש"ח תה - צמחים / שחור	

משקאות קלים 

14 ש"ח מיץ טבעי סחוט במקום - תפוזים, אשכוליות	

11 ש"ח קוקה קולה / דיאט	

11 ש"ח ספרייט / דיאט	

20 ש"ח מאטיה מינרלים צלול 750 מ"ל	

20 ש"ח פררק מינרלים מוגז 750 מ"ל	

9 ש"ח סודה	

12 ש"ח בירה שחורה	

בירות

19 ש"ח קרלסברג	

17 ש"ח טובורג	

25 ש"ח סטלה	
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קינוחים

39 ש"ח שוקולד - מוס שוקולד,קונוס קדאיף במילוי גנאש ומיני סופלה ברוטב שוקולד	

39 ש"ח גבינה - מיני טירימיסו, קרם מסקרפונה ותותים ועוגת גבינה ניו יורקית	

39 ש"ח פירות - כדור של מוס פירות יער, טרטלט תותים ומיני טרטטן עם גלידת וניל	


